SM-10LS | SM-20LS | SIM-4HoOL S

BATTEUR-MELANGEUR DIGITAL INOX

STAINLESS STEEL DIGITAL PLANETARY MIXER

DIGITALE KLOPPER-MENGER RVS

EARAETéRISTIQUES

Minuterie.

10 vitesses avec une force constante.
Fourni avec cuve, fouet, palette

et crochet.

SM-20LS/SM-40LS:

possibilité de réduction de cuve.

Idéal pour utilisation en boucherie.
Machine entierement en inox.

Répond aux normes d’hygiéne les plus
strictes.
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FEATURES

Timer.

10 speeds with a constant force.
Standard with bowl, whip, flat beater and
hook.

SM-20LS/SM-40LS:

optionally available with reduction bowl.
Fit for use in butcher shops.

Machine fully in stainless steel.

Meets the most stringent hygiene
standards.

EIGENSCHAPPEN

Timer.

10 traploze snelheden.

Standaard geleverd met kuip, garde,
vlinder en haak.

SM-20LS/SM-40LS:

optioneel verkrijgbaar met reductiekuip.
Uitermate geschikt voor de slagerijsector.
Toestel volledig in RVS uitgevoerd.
Voldoet aan de strengste hygiénische
normen.
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VUE LATERALE © SIDE VIEW | ZUAANZICHT

La machine est équipée de \
10 vitesses et une minuterie.

The machine is equipped with

10 speeds and timer. ) i A
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Téte planétaire en SM-10LS = 610 mm
INOX. SM-20LS = 756 mm
Planetary head in SM-40LS =790 mm
stainless steel.
Planeetkop in RVS.

VUE DE FACE | FRONT VIEW & VOORAANZICHT
SM-10LS =410 mm
SM-20LS =610 mm
SM-40LS =720 mm

A

Machine entiérement
en inox.

Machine fully in
stainless steel

Toestel volledig in RVS
uitgevoerd.

]

>
" SM-10LS =390 mm

Les batteurs-mélangeurs sont équipés d'une grille de SM-20LS = 500 mm
SN-40LS = 545 mm

sécurité pour protéger I'utilisateur.
4 7

The planetary mixers are supplied with a safety grid to
protect their operator.

De planeetmengers worden met veiligheidsrooster
geleverd om de gebruiker te beschermen.

MODEL SM-T0LS SM-20LS SM-40LS
CAPACITE 1 CAPACITY 1 CAPACITEIT 0L 20 L (10L) 40L (20L)
PUISSANCE MOTEUR © MOTOR POWER | MOTORVERMOGEN 0,55 kw 1,1 kW 22 KW
POIDS NET MACHINE | NET WEIGHT MACHINE @ NETTOGEWICHT MACHINE 76 kg 90 kg 234 kg
Trs/Min & 50 Hz ' R.PM. at 50 Hz | Omw/min bij 50 Hz 148/500 181/508 125/424
Tre/10iéme vitesse | 1st/10th speed | Tste/10de snelheid

VOLTAGE  VOLTAGE © SPANNING 230V 1Ph 50Hz 230V 1Ph 50Hz @ x 230/400V 50Hz
OPTION REDUCTION DE CUVE © OPTION BOWL REDUCTION  OPTIE REDUCTIEKUIP } 4 /10L /2L

et équipement - and tools - en werktuigen

TOPOS a.s.
n Tel.: +4:os41z 354 444 email: topos@topos.eu f0p05 ’

topos.eu | Kralovska 777, Sluknov, 407 77




PLAMNETO

20L /4oL | s60L | 80L
BATTEUR-MéLANEELIR DIGITAL

DIGITAL PLANETARY MIXER
DIGITALE KLOPPER-MENGER

EARAETéRISTIQUES

Minuterie.

10 vitesses avec une force constante.
Fourni avec cuve, fouet, palette

et crochet.

80L: avec élévateur de cuve
automatique.

Possibilité de réduction de cuve.

FEATURES

Timer.

10 speeds with a constant force.
Standard with bowl, whisk, flat beater and
hook.

80L: with automatic bow! lift.

Optionally available with reduction bowl.

EIGENSCHAPPEN

Timer.

10 traploze snelheden.

Standaard geleverd met kuip, garde,
vlinder en haak.

80L: met automatische kuiplift.
Optioneel verkrijgbaar met reductiekuip.

TOPOS a.s.
n Tel.: +420 412 354 444 email: topos@topos.eu

topos.eu | Kralovska 777, Sluknov, 407 77
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VUE LATERALE © SIDE VIEW | ZUAANZICHT

Mouvement cuve.
Bowl operation.

La machine est équipée de ) ,
Kuipverplaatsing.

10 vitesses et une minuterie.

The machine is equipped with 20L - 60L
10 speeds and timer.

De machine is uitgerust met /' 4213::: 123%(()) mm
10 snelheden en timer. g S0L = 1710 mm
80L = 1910 mm

Levier.
Handle.
Hendel.

80L
| L !
m £ 20L=620mm  60L =780 mm

Y

] - 40L=670mm  80L=870 mm
) aat < S
Elévateur automatique.  20L=750mm  60L =940 mm

Automatic bow! lit. - 40L=840mm  80L = 1050 mm

Automatische kuiplift. VUE DE FACE © FRONT VIEW | VOORAANZICHT

A
Bras levage en Inox.
Carrying arms in stainless steel. Sre==—=
Massieve RVS draagarmen. ‘,
=
20L = 930 mm
40L = 1380 mm
60L = 1470 mm
80L = 1660 mm
. - Y
Grille de sécurité en Inox Planetaire Inox (idéale contre > >
+ couvercle anti-poussiére integré. Iles vapeurs chaudes et pour 20L=520mm  60L =690 mm
L ) I'entretien). 40L=580 mm 80L=720 mm
Safety grid in stainless steel .
+ integrated transparent dust cover. Stainless steel closed planetary
- head (ideal against hot steam
RVS veiligheidsrooster e

and for maintenance).

Dampdichte RVS planeetkop iF ﬂ,
(ideaal tegen hete dampen en ﬂ (.T

+ ingewerkte transparante stofkap.

voor onderhoud).
PLAMNET: =200 HOoL 650L. 80L
CAPACITE | CAPACITY 1 CAPACITEIT 20L 40L 60 L 80L
PUISSANCE MOTEUR © MOTOR POWER | MOTORVERMOGEN 1,1 kW 2,2 kW 3kw 4,5 kW
POIDS NET MACHINE © NET WEIGHT MACHINE | NETTOGEWICHT MACHINE 100 kg 250 kg 350 kg 450 kg
Trs/Min @ 50 Hz  R.PM. af 50 Hz | Omw/min bij 50 Hz 148/492 125/424 165/450 133/400
Tre/10iéme vitesse | 1st/10th speed | 1ste/10de snelheid
OPTION REDUCTION DE CUVE © OPTION BOWL REDUCTION © OPTIE REDUCTIEKUIP /10L /2L /30L v/ 60L
et équipement - and fools - en werktuigen
OPTION CHARIOT DE CUVE | OPTION BOWL TROLLEY © OPTIE KUIPKARRETJE X 4 v v/
VOLTAGE | VOLTAGE © SPANNING 230V 1Ph 50Hz | Z4R1g) x 230/400V 50Hz 400V 3Ph 50Hz

TOPOS a.s.
n Tel.: +4:os41z 354 444 email: topos@topos.eu f0p05 ’

topos.eu | Kralovska 777, Sluknov, 407 77



SmM-200 | Smnma2-200C | sSa2-500C

BATTEUR-MELANGEUR MANUEL

MANUAL PLANETARY MIXER
MANUELE KLOPPER-MENGER

CARACTERISTIQUES FEATURES EIGENSCHAPPEN
Standard avec cuve, fouet, palette et Standard with bowl, whip, Standaard met kuip, klopper, vlinder en
crochet. flat beater and hook. haak.

3 vitesses. 3 gears. 3 snelheden.

Machine robuste. Robust machine. Robuste machine.
Transmission mécanique. Mechanical transmission. Mechanische overbrenging.

La machine doit étre arrétée pour le The machine has to be stopped Machine moet gestopt worden om van
changement de vitesse. to change gears. snelheid te veranderen.

TOPOS a.s.
 f Tel.; +420 412 354 444 email: topos@topos.eu tapos ’

topos.eu | Kralovska 777, Sluknov, 407 77
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VUE LATERALE © SIDE VIEW 1 ZUJAANZICHT

Mouvement cuve.

Bowl operation. B
Standard avec cuve, fouet, palette et crochet. Kuipverplaatsing. SM200 = 1116 mm

Standard with bowl, whip, flat beater and hook. SM-200/SM2-200( SM2-500C = 1700 mm

Standaard met kuip, klopper, vlinder en haak. ]
:_\_'_‘1
2
. “l -
3 vitesses. % re _,//

3 gears. ==

3 snelheden. ﬁ ,W

Levier.

Handle. SM-200 = 425 mm
SM2-200C = 450 mm

Hendel. Yo SM2-500C = 600 mm

A
Y

A
Y

SM2-500C

SM-200 = 530 mm
SM2-200C = 530 mm
SM2-500C = 630 mm

VUE DE FACE ¢ FRONT VIEW | VOORAANZICHT

A

. SM-200 = 800 mm
Manivelle. SM2-200C = 770 mm
Handle wheel. SM2-500C = 1350 mm
Draaiwiel. N |
[ |
P < SM-200 =420 mm
SM2-200C = 445 mm
ol . Y. SM2-500C = 600mm
Q‘ SM-200 = 520 mm SM2-200C = 520 mm SM2-500C = 740 mm
. -
N> -~
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Machine robuste. :
Robust machine. i A - 2
Robuste machine. - U
MODEL SM-200 SM2-200C SM2-500C
CAPACITE 1 CAPACITY 1 CAPACITEIT (L) 20 (10 opt) 20 40 (20 opt)
PUISSANCE MOTEUR | MOTOR POWER | MOTORVERMOGEN 0,9 kW 1,1 kW 1,1 kW
Trs/Min a 50 Hz © R.PM. at 50 Hz | Omw/min bij 50 Hz 158/293/535 158/293/535 116/208/464
1re/2e/3e vitesse | 1st/2nd/3d gear | 1ste/2e/3e snelheid
POIDS NET MACHINE © NET WEIGHT MACHINE | NETTOGEWICHT MACHINE 110 kg 60 kg 190 kg
VOLTAGE : VOLTAGE | SPANNING 230V 1Ph 50Hz 230V 1Ph 50Hz | 4RI x 230400V 50Hz
option réduction de cuve | OPTION BOWL REDUCTION ! OPTIE REDUCTIEKUIP /0L X /2L

et équipement - and tools - en werktuigen

TOPOS a.s.
n Tel.: +4:os41z 354 444 email: topos@topos.eu f0p05 ’
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SCETIL | SE10L

BATTEUR-MELANGEUR

PLANETARY MIXER
KLOPPER MENGER

EARAETéRIETIQUES

Grace au mouvement planétaire,

le processus de mélange peut se faire
a haute vitesse.

Fourni avec une cuve en inox, fouet,
palette et crochet.

Couvercle de protection en plastique.
Vitesse variable.

Modeéle de table.

Facile a utiliser.

P e

n TOPOS a.s.

Tel.: +420 412 3§4 444 email: topos@topos.eu
topos.eu | Kralovska 777, Sluknov, 407 77

FEATURES

Planetary transmission at super high
speed, mixing can be completed in the
shortest time.

Standard with stainless steel bowl, whip,
flat beater and hook.

Plastic protection shield.

Variable speed.

Table model.

Easy to use.

EIGENSCHAPPEN

Door de planeetoverbrenging kan op vrij
hoge snelheid, het mengproces in heel
korte tijd verlopen.

Standaard geleverd met RVS kuip, garde,
vlinder en haak.

Kunststoffen beschermkap

Variabele snelheid.

Tafelmodel.

Gebruiksvriendelijk.
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Bouton rotatif pour X
adaptation aisée de
L'appareil dispose d’une vitesse.
téte amovible. Rotary knob for easy O 420 mm
Head can be raised. 5 speed setting.
Het toestel beschikt Draaiknop voor @
over een kantelbare eenvoud|lge
ko verandering van de
p. .
snelheid. v
< 400mm > 220 mm

Gréce a la minuterie le
temps de mélange peut
étre défini de maniére
précise.

Les cinq vitesses sont

réglables par palier.
Thanks to the timer, the
mixing time can be set
exactly.

5 speeds, changeable
without interruption.

De 5 versnellingen zijn

traploos regelbaar. Met behulp van de

tijdsklok is de mengtijd
precies in te stellen.

483 mm 336 mm

MODEL SE7L SET10L

CAPACITE CUVE | BOWL CAPACITY ¢ KUIPINHOUD 7L 10L
VITESSE t/m © RPM 7 SNELHEID 1/m 75 - 660 100 - 500
Max. farine | Max flour | Max. bloem 'S 1kg
POIDS NET MACHINE © NET WEIGHT MACHINE © NETTOGEWICHT MACHINE 18 kg 20 kg
PUISSANCE © POWER © VERMOGEN 280 W 650 W
VOLTAGE | VOLTAGE | SPANNING 230V 1Ph 230V 1Ph

TOPOS a.s.
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